T \

ur Jause oder Zwischendurch

Almjause mit Brot (Karreespeck, Schweinebraten, Bio-Schnittkése,
Hirschwurstspezialitaten, Frischkase, Butter) (1¢)10)

? Kazrreespec]fbrot AGM)

\ , A Ka’z’sebrot AG)
Flssigwurst mit Brot (1))
1 Stk. Brot 1), I Stk. Semmel (1 71)
Knoblauchbrot ¢ 1¢)

Suppen

Leberknodelsuppe (¢ ¢:1.\)
Frittatensuppe (1 1.)
Nudelsuppe 1 1)
Kaspressknodelsuppe (1(c¢1.\)

Iy,
o3

. Warme Zwischengerichte

Schinken- Kese-Toast mit gemischtem Salat (1 1¢:1.01)
Hirschkrainer mit Senf und Kren, Brot (1 /¢ )/0)
- Hirschkasekrainer mit Senf und Kren, Brot (1 1'¢:1/0)
: ‘," Hirschbratwiirst] mit Senf und Kren, Brot (1 /¢/0)
1 Paar Wiirstl mit Sent und Brot (1 1¢:)1)
Grillwiirst] (1 Paar) mit Pommes

Portion Pommes

KARTENZAHLUNG AB € 25,00 MOGLICH

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen: P

A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch oder Laktosej:

I

.H)Schalenfry;iqu‘te; L) Sellerie; » M) Senf; N)Se/-sem; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere *

-y b




Wildspezialitaten
Wild ..Spezial " nach Art des Hauses (Hirschriicken) mit Preiselbeeren,
hausgemachten Kartottel-Speckballchen und Brokkoli (1cc1.0)
W}']dmgout mit Semmelknodel und Rotkraut, Preiselbeeren ¢ \(:1.N0)
3‘:\ WY]dgu]azscb mit Semmelknodel (1 101N)
Hirschkrainer gegrillt mit Kartotfeln und Sauerkraut (¢:1.)/)

Aus der heimischen Kiiche

Schweinebraten mit Semmelknodel und Sauerkraut (1cc:1.)71\)
Wiener Schnitzel v. Schwein m. Salzkartoffeln und Preiselbeeren (1 (:\)
Wiener Schnitzel (Pute) mit Salzkartottfeln und Preiselbeeren (1)
LPutenrahmschnitzel mit Reis und Gemiise (1¢:1.)
Blutwurst mit Kartoffeln und Sauerkraut (1/:7.)/)

!' 1 Leberkase mit Spiegeler, Kartoffeln und gemischtem Salat (1101

» Grillteller mit Gemiise und Pommes frites (/1.

o

 Fleischlose Kost

% Spinatknodel mit Butter und Parmesan, griner Salat (\«¢1.)1N)

Gebackener Emmentaler (¢ 1¢1.)1\)
mit Preiselbeere, Sauce tartare, gemischtem Salat, Toastbrot

Deilagenanderung auf gemischten Salat €' 1,50

KARTENZAHLUNG AB € 25,00 MOGLICH

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen: o
A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch oder Laktose
H) Schalenfry;iqu‘te; L) Sellerie; » M) Senf; N) Se/sem; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere '
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Fisch
Zandertilet gegrillt mit Krauterbutter
mit Kartoffeln u. griinem Salat (¢ 1))

. Irische Forelle gebraten
" mit Kartoffeln u. gem. Salat (¢ D¢:1.01)
(aut Wunsch mit Knoblauch oder gerosteten Mandeln (1))
€' 0,50/ 10 Gramm

Fir unsere kleinen Gaste

Tapteres Schneiderlein
(Wiener Schnitzel mit Pommes frites) (1¢(:\)

Micky Maus
(Grillwirstel mit Pommes frites)

Schneewittchen
(Putenrahmschnitzerl mit Reis) 1¢:1.)

SpongeBob
(Schinken- Kese-Toast) (11101

Iy
k!
¥

1

i Salate

Gemischter Salat (cc:1.)1)
- Blattsalat «« 1)
: % Salathowl mit Quinoa und Kichererbsenbellchen (vegan) (11/\)

" Fitnesssalat
(gegrillte Hiihnerbruststreifen auf gem. Salatteller) (cc:1.01)

KARTENZAHLUNG AB € 25,00 MOGLICH

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen: i

A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch oder Laktosej:
H) Schalenfr;;igllte; L) Sellerie; » M) Senf; N)Sesem; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere '
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SiRigkeiten zum Nachtisch
- RKaiserschmarrn mit Zwetschkenroster ¢\«
‘  -i Palatschinken (2 Stiick mit Marillenmarmelade) (1)
#Germ]mo"de] mit Mohn und Butter (1c11)
‘ Apftelstrudel (¢ r¢111.7N0)
Topfenstrudel (1 1¢:111.0)
i - Apftel- (1crcriNo) oder Topfenstrudel mit Sehlagobers (¢ 1¢111.0)
Apftelstrudel mit Fis (1 1¢1/1.50)
Sachertorte (1 1))
- Sachertorte mit Schlagobers (1 1)

- FHis
HeiRe Liebe (¢
3 : 1B.eumneunsp]j t (ACEFGH)
‘. Coupe Noisette ( 1¢ 111
.\Ejeﬂj]fo"rbec]zer (ACEFGH)
¢ Coupe Danemark (i)
Fiscate c\cureii)

Gemischtes Fis (¢ 1110

% remischtes Kis mit Schlagobers (¢ i)

' Kindereisbecher ¢\ rrcin)

Aftogato (/)

KARTENZAHLUNG AB € 25,00 MOGLICH

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen: ¥ il
A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch oder Laktosej:
H) Schalenfr;;igllte; L) Sellerie; » M) Senf; N) Sesem; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere | *
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Warme Getranke
GroLer Espresso ()

Kleiner Fispresso ()

: 3  Lispresso macchiato ()

¥ Whsse Kaffeo @
bappllccjno @)
Cappuccino mit Schlagobers (/1)
Latte macchiato ;)
Hterl Kattfee schwarz
Hterl Kattfee mit Milch ()
Tee mit Zitrone (Schwarztee, Friichte, Krauter, Ingwer-Zitrone, Kamille)
Tee mit Rum
HeiBe Schokolade 0,251 (1)
HeiBe Schokolade mit Rum 0,251 «¢:1)

.1 .
« [ J [ J
Spirituosen 0.2 i

’ Vogelbeerbrand
Marille
Williams

‘ Obstler
] % Zirbenschnaps
B Haselnusser

Jagermeister

KARTENZAHLUNG AB € 25,00 MOGLICH

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen: ¥ il
A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch oder Laktosej:
H) Schalenfr;;igllte; L) Sellerie; » M) Senf; N) Sesem; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere | *
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Stiegl vom Fass 0,51 1)

.
’

LPaulaner vom Fass 0,51 (1)

_ 3 p Stjeg] oder Paulaner vom Fass 0,31 (1)

. Weizenbier (Paulaner, vom Fass) 0,5 1 (1)
‘Wejzeﬂbjel' (Paulaner, vom Fass) O3 1 1)
Weizenbier dunkel (Flasche) 0,51 (1)

Paulaner Heteweizen alkoholfrei (Flasche) 0,51 (1)
Konig Ludwig dunkel (Flasche) 0,51 (1)

Radler 0.5 1)

Radler 0311

Alkoholfreies Bier (Flasche) 0,51 (1)

R

Alkoholfreie Getranke

" Mineralwasser prickelnd oder still 0,331

/ g
4 Mineralwasser gro3 0,751

. Apfelsaft, Johannisbeersaft, Orangensatt, 0,25 1

 Apfelsaft gespritat 025 1

Apftelsaft gespritzt 0,51
Apftelsaft, mit Leitungswasser 0,51
‘ Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Almdudler 0,251

L o051
B Rauch Marille, Mango, Erdbeere 0,21 F1.

Coca Cola zero 0,35 1 Il

Holler-Soda 0, 1

Holler- Wasser 0,51

KARTENZAHLUNG AB € 25,00 MOGLICH

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen: y 2
A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch oder Laktos
-H)Schalenfrﬁqu‘te; L) Sellerie; » M) Senf; N)Se/sem; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere
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fig!

Wéfﬁ weine 0, 71); 1/

Griiner Veltliner
Desondere Leichtigkert, zarter Bliitenduft,
Geschmack nach Zitrustriichten, Pfirsich und weiBem Pfeffer,
Weingut Briindlmayer, Langenlois, Weinbaugebiet Kamptal, Niederosterreich (0)

. Steirischer Welschriesling 24,40
; Helles Gelb mit jugendlichen Griinreflexen,
von angenehmer kerniger und doch reifer Fruchtsaure gepragt
Weingut Walter & Evelyn Skotff, Gamlitz, Weinbaugebiet Siidsteiermark (0)

Sauvignon blanc 39,20
Ausgepragte Frucht und Eleganz am Gaumen,
von grasig bis Stachelbeere und Johannisheere, gut balancierte Saure
Weingut Krispel, Straden, Vulkanland Steiermark (0)

Rotweine 0,751

Heideboden

Dunkles Rubingranat, in der Nase Waldbeeren und ein dezenter Holztouch,

am Gaumen saftig und rund, feines Tannin
Weingut Hannes Reeh, Andau, Weinbaugebiet Neusiedler See, Burgenland (0)

DBlaufrankisch Goldberg

Am Gaumen klare, harmonische Frucht nach Weichsel und Brombeere,
saftiger Korper, weiche Tannine,
Weingut Johann Heinrich, Deutschkreuts, Weinbaugebiet Mittelburgenland (0)

DBig John
Dichtes Violett mit rubinroten Réindern, totale Fruchtigkeit und Duft
nach Karamell, méachtiges Tannin mit rostigem Fichenflair
Weingut Scheiblhofer, Andau, Weinbaugebiet Seewinkel, Burgenland (0)

Offene Weine

Griiner Veltliner, trocken 151 ()

Zweigelt, trocken 1,81 )

Gespritzter 0,251 o)

Gespritzter siitl3 0,251 (o)

Aperolspritzer (gespritzter WeiBBwein mit Aperol) 0,251 o)

INKLUSIVPREISE
KARTENZAHLUNG AB € 25,00 MOGLICH

Allergeninformation gemdR Codex-Empfehlungen: v R
A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch oder Laktosej: :
H) Schalenfrj.iqllte; L) Sellerie; » M) Senf; N)Se/sem; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere '
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Allergeninforl'.m‘ati(in
gemal} Codex-Empfehlung

_ 3 A8y Kurzbezeichnung Buchstabencode

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Milch oder Laktose
Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen
Weichtiere

el -Neolrd-d ool NelwReoRe-i 2

Wichtige Info zu Allergenen

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den
gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011). Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die

Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen.

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im

Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.




